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PERCORSI DI ISTRUZIONE DIURNI E DI SECONDO LIVELLO SERALI PER ADULTI

“Ciascuno cresce solo se sognato”

Circ. n. 688 del 28/03/2025

1.5, - "DANILO DOLCI"-PARTINICO
Prot. 0006422 del 28/03/2025
I (Uscita)

Alle studentesse e agli studenti e ai docenti - classe 1 P*A Serale
Alle studentesse e agli studenti in elenco
Al prof. Casley Elio

Al Resp. dell’ Ufficio Tecnico Prof. Ennio Giacopelli
Agli assistenti Tecnici: Grimaudo C., Fodera G. e La Cara L.
Agli assistenti tecnici autisti: Rao F.

Ai collaboratori DS
AlD.S.G.A

Oggetto: Indicazioni organizzative relative all’evento Notte Nazionale del Liceo Classico “ Liceo Peppino e
Felicia Impastato di Partinico” - Venerdi 04 Aprile 2025.

Si comunica che, venerdi 04 Aprile 2025, presso Liceo “Peppino e Felicia Impastato” di Partinico ,
avra luogo un rinfresco in occasione della Notte Nazionale del liceo classico, per il quale il nostro istituto si
occupera del solo servizio di sala

Per la preparazione dell’evento si diramano le seguenti disposizioni organizzative:
A partire dalle ore 17:30:

Gli studenti e le studentesse della classe 1 PA Serale e gli alunni dell’allegato 1, guidati dal prof.
Elio Casley con il supporto dei tecnici Grimaudo C., Fodera G., La Cara L. e il collaboratore scolastico Sig.
D’angelo, si occuperanno della preparazione dei tavoli e della cucina d’appoggio per il buffet presso il Liceo
di Partinico.

Sara cura dei tecnici sopra descritti di prepararsi tutto il tovagliato e I'occorrente per il servizio .
Come da nota, il committente fornira tutti gli alimenti e vettovagliamento vario per il buffet. Il punto di
riferimento al Liceo € la Prof.ssa Gabriella Ciravolo.

Il resp. dell’Ufficio tecnico prof. Giacopelli Ennio consegnera ai tecnici in servizio tutto il materiale
occorrente all’evento.

Le attivita verranno calcolate come credito scolastico.

La presente circolare vale come ordine di servizio per tutti gli operatori scolastici coinvolti.

Sicuro che, come sempre, tutti gli operatori impegnati lavoreranno con I'abnegazione e l'alta
professionalita che li contraddistingue, si inviano cordiali saluti.

Il Dirigente Scolastico
(Prof. Gioacchino Chimenti)
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Allegato 1

ELENCO 1 Impegnati in cucina

Alunni Classe
Pisciotta Anna 2 Pb
Inghilleri Gioacchina 2 Pb
Bonsignore flavio 2 Pb
Maniaci Alessia 2 Pb
Muscolino Francesco 2 Pb

Il Dirigente Scolastico

(Prof. Gioacchino Chimenti)
(Il documento é firmato digitalmente ai sensi del D.Lgs.
82/2005 s.m.i. e norme collegate e sostituisce il
documento cartaceo e la firma autografa)
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