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ISTITUTO DI ISTRUZIONE SUPERIORE “DANILO DOLCI” 
 

 

Enogastronomia e ospitalità alberghiera 
Servizi per la sanità e per l’assistenza sociale 

Agricoltura, sviluppo rurale, valorizzazione dei prodotti 
del territorio e gestione delle risorse forestali e montane  

PERCORSI DI ISTRUZIONE DIURNI E DI SECONDO LIVELLO SERALI PER ADULTI 
 “Ciascuno cresce solo se sognato”  

 

Circ. n. 860 del 23/05/2025 
 

Alle studentesse e agli studenti delle classi 2 B eno e 4 C Acc Turistica. 
Ai Docenti di sostegno delle classi suddette 
Alla  Professoressa Lazzara Angela 
Ai docenti : Ruggirello, Trapani, Ventimiglia, Pilato e Tarantino 
Al Responsabile dell’Uff. Tecnico Prof.re Gacopelli E. 
Al responsabile eventi Prof. Giuseppe Bruno 
Agli assistenti tecnici: Foderà G., Grimaudo C., Lo Duca S., Candela V., Salvia M.G. 
Agli assistenti tecnici autisti in servizio : Rao F. , Arusa G., Cospolici G. 
Ai collaboratori scolastici Giargiana N. e Gaglio V . 
Ai collaboratori DS 
Al DSGA Lo Duca B. 

Oggetto:  (Integrazione per partecipazione docente Lazzara Angela) Indicazioni operative e relativi ordini 
di servizio per la realizzazione di un piccolo buffet a supporto di un convegno, denominato “Sostegno alle 
capacità genitoriali e prevenzione vulnerabilità delle famiglie e dei bambini, programma P.I.P.P.I” , presso 
la Real Cantina Borbonica , Partinico 26 Maggio 2025 

 
Si comunica, come da oggetto, che la nostra istituzione scolastica ha ricevuto l’incarico di effettuare 

un servizio di Accoglienza Turistica e un catering a supporto dell’evento in oggetto , per lunedì 26 c.m., 
pertanto, si diramano le seguenti indicazioni operative. 

La prof.ssa Lazzara a prima ora prenderà servizio al canonico cataldo fino alla seconda ora, seguirà 
quindi il suo orario tabellare nelle ore successive. 

Gli studenti nel turno di Cucina della classe 2B, inizierà le lezioni al canonico cataldo, iniziando le 
attività di cucina già dalla prima ora, il prof. Pilato comunicherà i presenti ai docenti della prima ora. 

 
Venerdì 23 maggio 2025 

I tecnici in servizio nei vari plessi, prepareranno l’attrezzatura di sala e cucina occorrente . 
Gli autisti in servizio , con i collaboratori scolastici dei vari plessi, dalle 13:00 in poi caricheranno nel 

furgone coibentato tutta l’attrezzatura di sala e cucina . 
Il prof. Tarantino con la classe 5 C Eno , nel proprio orario di servizio inizierà i preparativi per il buffet. 

 
Lunedì 26 Maggio 2025 

 
Sarà cura del Il Sig. Gaglio V. aprire il plesso del Canonico Cataldo alle ore 6:30 per iniziare i preparativi 

per il buffet nell’attesa dell’arrivo del docente e della classe in servizio. 
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Gli autisti in servizio , con il collaboratore scolastico Sig.ra Giargiana N., alle ore 8:30 consegneranno 
tutta l’attrezzatura presso la Real Cantina Borbonica . 

La Sig. ra Giargiana e il Sig. Lo Duca S. presteranno servizio presso la Real Cantina Borbonica dalla 
prima ora a fine buffet. 

Il prof. Pilato , con il gruppo di alunni di sala della 2^B Eno, prenderà servizio dalla prima ora presso 
la Real Cantina Borbonica , gli stessi saranno licenziati dal posto a fine servizio. 

Il prof. Tarantino, con il gruppo di alunni di cucina della 2^B Eno, prenderà servizio dalla prima ora 
presso la cucina del Canonico Cataldo per la preparazione del buffet. Alle ore 12:00 circa gli stessi saranno 
prelevati con il pulmino 9 posti per il servizio del buffet. 

 
La 4^C accoglienza turistica, dalla prima ora a fine servizio si occuperà del servizio di reception. Le 

presenze saranno prese in loco dalle prof.sse Rugirello e Trapani e successivamente saranno seguite dalla 
prof.ssa Ventimiglia a dall’Assistente Tecnico Sig.ra Salvia M.G.. 

La classe si recherà direttamente presso La Real Cantina Borbonica e gli studenti saranno licenziati a 
fine servizio. 

I docenti di sostegno delle rispettive classi seguiranno le classi nel proprio orario di servizio presso la 
Real Cantina Borbonica. 

Martedì 27 Maggio 2025 
 

Gli assistenti tecnici e i collaboratori scolastici si occuperanno del riassetto di tutto il materiale, della 
pulizia delle attrezzature e del rientro delle stesse nei plessi di appartenenza. 

Le attività svolte dagli studenti saranno valutate come CTO. 
La presente è valida quale ordine di servizio. 
Sicuro che, come sempre, tutti gli operatori impegnati lavoreranno con l’abnegazione e l’alta 

professionalità che li contraddistingue, si inviano cordiali saluti. 
 

Il Dirigente Scolastico 
(Prof. Gioacchino Chimenti) 

(Il documento è firmato digitalmente ai sensi del D.Lgs. 
82/2005 s.m.i. e norme collegate e sostituisce il 

documento cartaceo e la firma autografa) 
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